
Jours Menus

Lundi 23 février
Betteraves

Raviolis à l’ail des ours 
Sauce crème

Saint Marcellin 
Pomme

Mardi 24 février
Salade de pommes de terre HVE

Rôti de porc à la diable
Haricots verts cuisinés à l’ail & au persil

Kiwi
Falafels de Sassenage

Jeudi 26 février
Salade verte

Émincé de bœuf aux champignons
Coquillettes 

Purée de poires HVE
Coquillettes sauce lentilles corail

Vendredi 27 février
Filet de colin label MSC meunière

Chou-fleur en béchamel
Buche crémeuse 

Cake à la banane de l’Étape gourmande
Aiguillettes de blé & carottes

Menus de la restauration scolaire
Du 23 février au 1er mars 2026

Produit local

Produit Bio
En vert le menu alternatif

Fait maison

MENU ALTERNATIF ET BIO


